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/Qlf’e/élf’illl:

Trio Bruschetta 5,50

mit Auberginen-Tomatenpesto, Barlauch-Tomate und Rucola-Bohnenpiiree

Duetto di Pasta con Asparagi 14,50
Ravioli und Fagottini
mit Barlauch und Spargelfiillung in Butter-Parmesansauce

Insalata con Fragole 13,50
Blattsalat mit Biiffelmozzarella, mariniertem Spargel, Erdbeeren und
Pinienkernen an Himbeerdressing

Passera di Mare alla Rondo Veneziano 17,50
ganze Scholle gebraten, mit Garnelen, Speck,
Zwiebeln und Kirschtomaten sowie Salat und Rosmarinkartoffeln

Pizza di Farro con Asparagi 13,50
Dinkelteigpizza mit Parmaschinken, Spargel, Kirschtomaten,
Kése und Sauce Hollandaise

Cerro con Crosta 19,00
Hirschmedaillons mit Barlauchkruste, auf Johannisbeersauce,
dazu Rosmarinkartoffeln und mediterranes Gemiise

Nobile piatto di pesce alla griglia ¢ Edelfischplatte vom Grill 21,00
mit verschiedenen Fischfilets, einer Riesengarnele,
Salsa Verde, Rosmarinkartoffeln und Salat

Formaggi di Capra con erbe di Primavera 10,50
gratinierter Ziegenkase mit Honig-Friihlingskrauterkruste auf gegrilltem,
griinen Spargel mit Orangen-Senfdressing

Hinweis:
Ab sofort kann jede Pizza auch mit Dinkelmehl zum
Aufpreis von 0,50 € bestellt werden.

Bitte fragen Sie bei Bedarf nach unserer Allergenkarte!



Aperitivi

Prosecco [Ocl 4,50
Cinzano/Martini 5cl 4,00
Campari Orange’ 4cl 6,50
Campari Soda’ 4cl 5,50
Sherry 5cl 3,80
Aperol Spritz*’ 6,50
Hugo 6,50
Ramazotti Rosato mit Prosecco’ 6,50
Bitterino -ohne Alkohol-* 2,80
Crodino -ohne Alkohol-* 2,80
Apfelsecco [Ocl 4,50

Café und Tee

Espresso 2,00
Espresso Doppio 3,30
Espresso Corretto 4,00
Cappuccino 2,80
Latte macchiato 3,60
Café au lait 3,60
Café Crema 2,40
Glas Tee /versch. Sorten 2,20

Pott Kaffee 2,70



Antipasti * Vorspeisen
Pizza Pane ¢ Pizzabrot
Mit Krautern und Knoblauch

Bruschetta
Mit Tomaten, Knoblauch und Basilikum

Antipasto misto -klein
Gemischter Vorspeisenteller vom Buffet

Antipasto misto -grof3
Gemischter Vorspeisenteller vom Buffet -auch gerne zum Teilen!

Caprese
Frische Tomaten, Biiffelmozzarella, Rucola und Basilikum

Carpaccio di Manzo classico
Champignons, Grana Padano und Sellerie

Vitello Tonnato
Hauchdiinne Fleischscheiben mit Thunfischcreme' und Kapern

Scampini al forno
|0 Riesengarnelen mit Krautern und Knoblauch, pikant

Zuppe * Suppen
Minestrone ¢ Gemiisesuppe
Mit Grana Padano

Zuppa di Aglio con Crostini ¢ Knoblauchcremesuppe
Mit Croutons

Zuppa di Pomodoro * Tomatencremesuppe
Mit Basilikum

Crema di Scampi ¢ Riesengarnelensuppe

Insalate ¢ Salate

Insalata Mista ¢ gemischter Salat
Mit Blattsalat, Karotten, Gurken, Paprika, Zwiebeln
und frischen Tomaten

Insalata di Pomodori ¢ Tomatensalat
Mit Basilikum, Zwiebeln und griinen Oliven

Insalata con Rucola e Parmigiano
Salat mit Rucola, Tomaten und Grana Padano

Insalata Kiickenmihle
Gemischter Salat, Mais, Friihlingszwiebeln, gebratene Hahnchenbrust,
Pinienkerne, Mozzarella und Hausdressing

4,00

3,50

9,50

12,50

8,90

10,50

10,50

12,50

5,50

5,90

5,90

7,50

5,50

5,30

5,50

11,90



Paste ¢ Nudelgerichte

Pasta per Bambini ¢ Nudeln fiir die kleinen Gdste
Bolognese, Tomatensauce oder Hinterschinken-Sahnesauce"”

Spaghetti alla Sorrentina
Frische Tomaten, Knoblauch, Mozzarella und Grana Padano

Spaghetti alla Carbonara
Speck', Ei und etwas Sahne

Penne Gorgonzola e Broccoli
Mit Gorgonzola-Rahmsauce und Brokkoli

Tagliolini Kiickenmiihle
Hahnchenbrust, Champignons, Zucchini und Erbsen in Sahnesauce

Tagliolini con Salmone e Scampi
Lachs und Scampini, flambiert in Sahnesauce

Tagliolini con Porcini
Steinpilze, Rinderfilet und Knoblauch in pikanter Olivendlsauce

Lasagne al Forno ¢ Schichtnudeln
Mit Bolognese, Kase und Mozzarella, Giberbacken

Tortellini con le verdure
Frischkasefiillung, frisches Gemiise, Tomatensahnesauce
und Grana Padano

Pizze * Pizza

Pizza per Bambini ¢ Pizza fiir die kleinen Gdste
Margherita, Salami'** oder Pinocchio

Pizza Margherita
Tomatensauce und Kise

Pizza Mozzarella e Pomodoro
Tomatensauce, Mozzarella, frische Tomaten und Basilikum

Pizza Gustosa
Sahnesauce, Hinterschinken'?, Grana Padano,
Kése und Champignons

Pizza Kiickenmiihle

Tomatensauce, Kise, Paprika, Mais, Hahnchenbrust, Brokkoli und Ei

Pizza Tonno e Cipolla
Tomatensauce, Kase, Thunfisch und Zwiebeln

4,00

9,50

9,50

9,80

12,50

14,50

15,80

10,80

10,50

4,00

6,80

8,90

9,50

11,80

10,50



Pizza Quattro Stagioni
Tomatensauce, Kise, Mais, Paprika, Parmaschinken' und Champignons

Pizza Arrabiata
Tomatensauce, Kise, Salami
und scharfe Peperoni

1,23

, Knoblauch, Basilikum

Pizza Antipasto con Formaggio di Pecora
Tomatensauce, Kise, Schafskiase und Gemiise vom Buffet

Pizza con Salame

oo .1,2,3
Tomatensauce, Kise und Salami

Pizza Tropicale

. a . 1,3
Tomatensauce, Kise, Ananas und Hinterschinken

Pizza Parma e Rucola

. . |
Tomatensauce, Kise, Parmaschinken’, Rucola und Grana Padano

Pizza Gorgonzola e Broccoli

Tomatensauce, Kise, Gorgonzola, Brokkoli und gemahlener Pfeffer

Pizza Salmone e Scampini
Tomatensauce, Kase, Lachs, vier Riesengarnelen
und Friihlingszwiebeln

Pizza Scampini

Tomatensauce, Mozzarella, acht Riesengarnelen,
gemahlener Pfeffer und Knoblauch

Pizza Calzone
Tomatensauce, Kise, Hinterschinken',
Champignons und Salami

all 2

zusitzliche Pizza Toppings:

Paprika
Mais
Brokkoli
Pepperoni

Ananas

Kase
Thunfisch

Grana Padano

Lachs
Hahnchenbrust

Funghi
Knoblauch
Kapern

Ei

Oliven

Spinat
Salami'*’
Artischocken

Parmaschinken'
Mozzarella

Cipolla

Rucola
Sardellen
Griner Pfeffer

Frische Tomaten

Hinterschinken'’
Feta

Gorgonzola

10,50

9,50

10,50
9,50
9,30

12,50

10,50

14,00

14,50

9,50

je 0,50

je 1,00

je 2,00



Carne di Maiale ° Schweinefleisch

Cotoletta Milanese
Zwei knusprig gebratene Schweineschnitzel in Spezialpanade

Filetto di Maiale con Funghi Porcini
Drei saftige Medaillons vom Schweinefilet mit
Steinpilzen und Knoblauch in kraftiger Sauce

Carne di Manzo ° Rindfleisch

Bistecca Gorgonzola
Zartes Rumpsteak in wiirziger Gorgonzolacreme

Bistecca Kiickenmiihle
Zartes Rumpsteak mit Mozzarella Haube in aromatischer
Sauce aus Speck', Zwiebeln, Champignons und Tomate

Filetto al Pepe verde
Flambiertes Rinderfilet mit griinem Pfeffer und frischen
Tomatenwiirfeln in wiirziger Pfeffersauce

Carne di Vitello * Kalbfleisch

Saltimbocca alla Romana
Diinne, rosa gebratene Kalbfleischscheiben, bedeckt
mit Parmaschinken' in Salbeisauce

Alle Fleischgerichte servieren wir mit
Gemiise und Rosmarinkartoffeln

14,50

18,50

22,50

23,50

26,50

21,00



Grigliata mista ¢ gemischte Grillplatte

Grigliata di Carne mista 22,50
Gegrillte Spezialitaiten vom Rind, Schwein, Lamm und
Gefliigel, sowie einer Riesengarnele

Agnello * Lamm

Braciola d*Agnello alla Griglia 18,80
Saftige Lammbhuftsteaks vom Grill, veredelt
mit unserer Krauterexplosion

Alle Fleischgerichte servieren wir mit
Gemiise und Rosmarinkartoffeln

Pesce ° Fisch

Salmone con Crosta 18,50
Saftiges Lachsfilet mit Krauterkruste auf
flambierter Riesengarnelencreme

Salmone alla Griglia 16,50

Kross gegrillte Tranchen vom Lachsfilet an Salsa Verde

Alle Fischgerichte servieren wir mit
Rosmarinkartoffeln und einem gemischten Salat



Dolci ® Desserts

Tartufo nero
Halbgefrorenes Zabaione- und Schokoladeneis, bedeckt mit Kakao
und kleinen, kandierten Haselnussstiickchen

Tartufo bianco
Klassisches Halbgefrorenes aus Kakao- und Zabaionecreme
bedeckt mit Baiserstiickchen

Cassata
Halbgefrorenes Eis mit Schoko-Sahne-Zabaione und
kandierten Friichten

Zuccotto
Hausgemachtes Cassataeis im Bisquitmantel mit Eierlikor

Gem. Eisbecher
Drei verschiedene Kugeln Eis*

Nussbecher
Mit Wal- und Haselniissen, Mandeln, Cashewniissen und etwas Honig

Amarenabecher
Drei Kugeln Amarenaeis’ mit Amarenakirschen'

Tiramisu
Loffelbisquit, Espressokaffee, Mascarponecreme

Duetto Panna Cotta a sorpresa
Zwei Sorten Panna Cotta

Dessert il Mulino
Drei verschiedene, hausgemachte Desserts

Ein Stiick Torte
Nach Wahl aus dem Kuchenbuffet

Kaffee und Kuchen Gedeck

Portion Sahne

Dolci per Bambini * Desserts fiir Kinder

Barchen trifft Smarties
Zwei Kugeln Eis®, garniert mit Smarties’

Mickey Mouse
Eine Kugel Eis*, garniert

5,50

5,50

5,50

6,00

4,80

6,50

6,00

5,50

5,80

7,50

3,80

6,00
0,50

3,80

2,00



Analcolici ° Alkoholfreie Getrdnke

Glas Mineralwasser 0,2l
San Pellegrino/Acqua Panna Fl. 0,25l
Fl. 0,75l
Pepsi Cola* @, oepsi 0.2
%/ PeP 05|
Pepsi Light***" ’ epsi 0.2l
< ght P 0,51
Pepsi Max**" @ es 0,2l
J 0,5|
Mirinda** i 0,2l
M‘K "‘/A 0,51
Tup 0,2
0,51
Spezi’*’ 0,2l
0,51
Apfelsaft 0,2l
Orangensaft 0,2l
Rhabarbernektar 0,2
Maracujanektar 0,2l
Niehoffs Traubensaft 0,2l
Kirschnektar 0,2l
Bananennektar’ 0,2
Johannisbeernektar 0,2l
Tomatensaft 0,2l
Alle Fruchtsafte und -nektare auch als Schorle:
Fruchtschorle 0,2
0,51
Bionade verschiedene Sorten
Schweppes
Bitter Lemon®’ Glas 0,21
Tonic Water’ Glas 0,21
Ginger Ale’ Glas 0,2l

Flasche

1,80

2,80
5,80

2,10
4,60
2,10
4,60
2,10
4,60
2,10
4,60
2,10
4,60
2,10
4,60

2,80
3,00
3,00
3,00

3,00
3,00
3,00
3,00
3,00

2,20
4,70

3,30
3,00

3,00
3,00



Vini * Wein

Vino della Casa + Offene Weine aus Italien

Bianco WeiBwein 0,2l
Rosso Rotwein 0,2l
Rosato Rosewein 0,2l
Lambrusco 0,2l
Weinschorle 0,2l

Birra alla spina * Bier vom Fass

Gilde Ratskeller 0,3l
Gilde Ratskeller 0,4l
Alster 0,3l
Alster 0,41
Schwarzer Steiger 0,3l
Schwarzer Steiger 0,4l

Franziskaner Weizenbier 0,5I

Birra in bottiglia * Flaschenbiere

Franziskaner Weizenbier Kristall

Dunkel
Alkoholfrei
Flaschenbiere
Gilde Radler’ 0,33l
Gilde Alkoholfrei 0,33l

Vita-Malz 0,33l

0,51
0,51
0,51

5,20
5,20
5,20
5,20
4,90

3,20
4,10

3,20
4,10

3,20
4,10

4,50

4,50
4,50
4,50

3,30
3,30

3,30



Vini in bottiglia * Flaschenweine

WeiBweine Flasche 0,71 Glas 0,21

Bianco d'Custoza Casal Busol 19,00 5,90

leicht, spritzig, wenig Saure

Altavilla Della Corte Grillo 24,00 7,50

Zitrusfrichte, leicht siiBliche, dezente Aromen

Riesling Spatlese Jost 25,00 7,80

samtig weich, trocken und kréftig

Lugana Mandolara Le Morette 27,00 8,50

aromatisch mit Mandelaromen

Soave Fontana Sant’Antonio 24,00 7,50
elegant, feine Apfel- und Birnenaromen

Gavi di Gavi Monchiero Carboni 26,00 8,20

harmonisch, feine Zitronennote

Roséweine Flasche 0,71 Glas 0,21

Scaia Rosato Sant'Antonio 25,00 7,80

fruchtig, harmonisch mit Himbeernote

Rosé Re Manfredi 24,00 7,50

reife Beeren, elegant und ausdruckstark

Rotweine Flasche 0,71 Glas 0,21

Saniar Paladin 22,50 7,00

Waldfriichte und Schwarzkirsche, Schwarzer Pfeffer, leichtes Raucharoma

Primitiva Puglia 20,00 6,20

vollmundig, beerig, mit Kirscharomen

Paladin Sire Merlot 24,00 7,50

Himbeere, siiffig und harmonisch

Ihr Lieblingswein ist nicht dabei?
Fragen Sie nach unserer Weinkarte!

alle Preise in Euro



Schnapse 2cl

Fiirst Bismarck 40,0%
Wodka 37,5%
Malteser 40,0%
Jubilaumsaquavit 37,5%
Obstbrande 2l
Kirsche 40,0%
Williamsbirne 40,0%
Himbeere 40,0%

Grappe e Brandy 2cl

Grappa della Casa 38,0%
Grappa Prosecco/Moscato/Barolo 40,0%
Rum Pampero 40,0%
Gran Duque D"Alba 40,0%
Remy Martin 40,0%
Osborne 36,0%
Vecchia Romagna 38,0%
Whiskey / versch. Sorten 40,0%

Likore / Krauter 2cl

Limoncello 32,0%
Amaretto 24,0%
Sambuca 40,0%
Amaro Averna 32,0%
Ramazotti 30,0%
Jagermeister 35,0%
Fernet Branca 39,0%
Fernet Menta 35,0%
Baileys** 4l 17,0%
43 er* 4cl 31,0%

2,80
3,00
3,00
3,20

3,90
3,90
3,90

2,90
3,90
4,80
4,80
4,80
3,50
3,80
4,00

3,00
2,80
3,00
3,80
3,80
3,80
3,50
3,50
4,00
4,00



In unserer Standardkarte sind alle Zusatzstoffe, die deklariert werden miissen, aufgefiihrt und mit
folgenden Kennzahlen versehen:

| - mit Konservierungsstoff 2 - mit Geschmacksverstarker

3 - mit Antioxidationsmittel 4 - mit Farbstoff

5 - mit Phosphat 6 - mit StiBungsmitteln

7 - mit einer Zuckerart und StiBungsmitteln 8 - koffeinhaltig

9 - chininhaltig I'l - enthilt eine Phenylalaninquelle

Fiir Allergiker halten wir eine gesonderte Allergenkarte bereit. Bei Interesse fragen
Sie bitte das Personal.

Feiern Sie lhre Feste in der
Kiickenmiihle!

Wir beraten Sie gerne beziiglich
Feiern in unseren
Raumlichkeiten bis zu 140 Gaste
oder im historischen Biergarten.

Sie haben eine eigene Location und
Interesse an unserem
Cateringservice! Sprechen Sie uns
an und nutzen Sie unseren Party-
Service an lhrem Veranstaltungsort
oder in lhren eigenen vier Wanden.



M/deendwerted
-i.
M,éel" lee J(M,CAQI’LMM,A/

Die Kiickenmiihle wurde erstmals in den Chroniken der Stadt Ronnenberg
im Jahr 1325 erwidhnt. Damals hieB3 sie noch Neddermiihle. Die Neddermiihle
war eine Wassermiihle, die durch ein Mihlrad von der vorbeiflieBenden Ihme
angetrieben wurde.

Ritter Heinrich von Knigge war zu dieser Zeit der Eigentiimer. Im Mittelalter
und etwa bis zum dreiBigjahrigen Krieg gab es einige Besitzerwechsel.
Darunter war auch die evangelische Kirche, die ihr bis zur Zerstérung 1639
den Namen Priestermiihle gab. Nach dem Wiederaufbau durften die
Puckeltriager genannten Kleinbauern aus Linden, Badenstedt und
Wettbergen, trotz des damaligen Mihlenzwangs, welches die Lindener
Windmiihle als Verarbeitungsbetrieb vorschrieb, auch die Kiickenmiihle zum
Mahlen ihres Getreides nutzen. Ein herzogliches Privileg hat dieses damals
ermoglicht. Leider gab es auch im Mittelalter schon Probleme mit dem
Wasserstand der lhme und die notige Wasserkraft reichte nicht fiir das
jahrlich anfallende Getreide aus. Nach einem weiteren Eigentiimerwechsel im
Jahr 1700 erwarb Kaspar von Kiicken 1707 das Gebaude als Erbpachter. Im
Jahr 1885 wurden die Nachfahren des ,,von Kiicken* Eigentiimer der Miihle
und gaben ihr bis dato den Namen.

Das heutige Gebdaude wurde im Jahre 1892 errichtet. Da der Miihlenbetrieb
1927 eingestellt wurde, wurde im Jahr 1928 vom damaligen Eigentiimer
Heinrich von Kiicken, mit finanzieller Hilfe der Stadt Ronnenberg ein 120x35
Meter groBBes Schwimmbecken ausgehoben und somit eine Badeanstalt
errichtet, die 1930 mit Zuteilung einer Schankgenehmigung zu einem Hotel
und Restaurant erweitert wurde. Nach dem zweiten Weltkrieg wurde die
Badeanstalt noch bis 1960 genutzt und schlieBlich geschlossen. Seitdem
wurde die Kiickenmiihle immer wieder von verschiedenen Pichtern als
Restaurant und Hotel weitergefiihrt, bis schlieBlich im Jahre 2008 der heutige
Eigentiimer Olaf Rossel das Gebaude iibernahm und die Kiickenmihle zu
dem gefiihrt hat, was sie heute ist.



